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Depuis septembre 2021, une commission des menus est organisée avec la panlclpatlon d'une dlététicienne., pour I'élaboration des menus dans le but de respecter I'équlllhre alimentaire.

14 allergénes sont susceptibles d’entrer dans la position des ci-d Toutes les viandes (volaille,veau, porc et agneau) servies dans les restaurants scolaires sont d'origine francaise sous réserve d'approvisionnement.




